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Efficacité du flux
des produits

Faibles colts
d'exploitation

Pour un produit
de haute qualiteé
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//La surgelation superficielle pour des produits

= collants et sensibles a la deformation.

FLECHER PROCESS ® | Des années d'expérience



Bénéfices

Qualité - Garde la forme de vos produits, évite®la déformation et le marquage de la maille sur vos
produits de haute valeur. EI|m|ne l'effet d'adhérence et Ia perte de matiére & l'entrée de Ia
surgélation! , : o e ._'° 08 o A U ,'-

Hygiene - Amehore conS|derabIement Ie nlveau d hyg1ene et exclutla contamlnatlon de VoS prodwts
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Vitesse - Assure une vitesse de surgelatlon elevee B i .:"'.¥ RIRLT S

Rendement - Lors du cro(itage la deshydratatlon ét les pertes. par‘ egoutteme‘nt ‘seront réduites. Le
croQtage rapide maintient I'humidité & l'intérieur du produit. :

Performance - La conception modulaire permet de facilement s'adapter a vos exigences de
production. Entiéerement accessibles, la zone produit et I'évaporateur sont cong¢us pour faciliter
dégivrage, nettoyage et entretien efficace.

Fruit de notre eerrtlse en ingénierie, le crouteur CR600 & CR1200 de Flecher Process maximise la
performamce tout en réduisant durablement les colts d’exploitation.
o« CONCU pour la surgelatlon industeielle mten,slve [lintegre nos technologies exclusives afin d'optimiser
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‘retrouver nous sur www.flecher-process.com
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