
CR600® & CR1200®

Pour un produit 
de haute qualité

FLECHER PROCESS | Des années d'expérience ® 

Efficacité du flux
des produits

Faibles coûts
d'exploitation

CROUTEUR 
DE SURGÉLATION

La surgélation superficielle pour des produits
collants et sensibles à la déformation.



Fruit de notre expertise en ingénierie, le crouteur CR600 & CR1200 de Flecher Process maximise la
performance tout en réduisant durablement les coûts d’exploitation.
Conçu pour la surgélation industrielle intensive, il intègre nos technologies exclusives afin d’optimiser
chaque étape du process.
Sa technologie brevetée diminue la perte matière, réduit les manipulations inutiles et améliore la
constance du produit.

Crouteur CR600® & CR1200®
SlipControl™ Technology

retrouver nous sur www.flecher-process.com

Bénéfices
Qualité – Garde la forme de vos produits, évite la déformation et le marquage de la maille sur vos
produits de haute valeur. Élimine l'effet d'adhérence et la perte de matière à l'entrée de la
surgélation ! 

Hygiène – Améliore considérablement le niveau d'hygiène et exclut la contamination de vos produits.

Vitesse - Assure une vitesse de surgélation élevée.

Rendement – Lors du croûtage la déshydratation et les pertes par égouttement seront réduites. Le
croûtage rapide maintient l'humidité à l'intérieur du produit.

Performance - La conception modulaire permet de facilement s'adapter à vos exigences de
production. Entièrement accessibles, la zone produit et l’évaporateur sont conçus pour faciliter
dégivrage, nettoyage et entretien efficace.


